
MAINS

Inclus des frites maison et une salade.

€ 20

Minimum 2 personnes. Environ 30 minutes de cuisson.

Servi avec frites maison, salade, cuisson saignante, et sauce
brune riche avec jus de viande.

€ 32 p.p.

RESTAURANT

SCAMPI DU CHEF € 18
Gratiné rapidement, crème bisque,
parfumée à l'ail, légèrement épicée.

SOUPE DU JOUR

TERRINE DE GIBIER

RIB-EYE

VOL-AU-VENT AU FAISAN

En croûte de pâte avec boulettes de
viande, servi avec du pain et du beurre.

Terrine de gibier avec une délicate gelée de canneberge et de
fruit de la passion, servie avec un toast de pain d'épices.

MENU À LA CARTE

€ 12

€ 12

POISSON DU JOUR

ALTITUDE BURGER

Poisson frais sélectionné avec un accompagnement de féculents

Steak haché de Bleu Blanc Belge, cheddar, tomates cerises, roquette,
salsa Azteca, oignons frits et frites de patate douce au paprika.

€ 24

€ 20

ENTRÉES

TOAST CHAMPIGNONS SAUVAGES € 18
Champignons sauvages avec beurre Maître d'Hôtel

Servi avec des bouchées maison
(avec tahini et fruits secs).

RAGOÛT DE SANGLIER € 24

NL
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Suppléments :
Frites maison : €2,50  
Mayo & Ketchup : €0,50
Salade : €2,50



RESTAURANT

STEAK ENFANT € 14
Comprend des frites maison et un choix
de sauce (mayonnaise ou ketchup).
Salade disponible sur demande.

BURGER ENFANT

MOELLEUX MAISON

Mini Burger Altitude : Steak haché de Bleu
Blanc Belge, cheddar, et frites maison.

Préparé avec du chocolat Callebaut belge, servi avec
de la glace à la vanille et du coulis au chocolat.

MENU À LA CARTE

€ 12.50

€ 14

SABAYON

ASSIETTE DE FROMAGES :

Sabayon traditionnel frais avec glace à
la vanille

Sélection de 3 fromages  

Sélection de 5 fromages

€ 11

€ 14
€ 18

DESSERTS

MENUS ENFANTS
Enfants jusqu'à 12 ans inclus

PIZZA DU CHEF
MARGHERITA

Sauce tomate, mozzarella, origan.

CHORIZO

Sauce tomate, mozzarella, origan, et
chorizo.

HAWAÏENNE

Sauce tomate, mozzarella, origan,
jambon, et ananas.

QUATRE FROMAGES

Sauce tomate, mozzarella, origan,
fromage bleu, fromage de chèvre, et brie.

€ 20

€ 20€ 20

€ 20



COUPE COLONEL

RESTAURANT

COUPE DAME BLANCHE

Servi avec de la crème fouettée fraîche

COUPE DAME NOIRE

MENU À LA CARTE

CHOIX DE COUPE GLACÉE

BOULE DE GLACE ARTISANALE
100% DE VOTRE CHOIX

COUPE ARLEQUIN
€ 12

SORBET AU CITRON

CHOCOLAT

PISTACHE

MOKA

SORBET À LA FRAMBOISE

CARAMEL AU BEURRE SALÉ

SPECULOOS

FRAISE

VANILLE DE MADAGASCAR STRACCIATELLA

€ 3

€ 3.50

€ 3

€ 3.50

€ 3

€ 3

€ 3

€ 4

€ 3

€ 3

Servi avec de la crème fouettée fraîche

Si vous avez des allergies ou des intolérances, merci de nous en informer. Notre chef fera
de son mieux pour répondre à vos besoins. Nous serons heureux de vous informer sur la
présence éventuelle d'allergènes dans nos produits ou préparations.

Veuillez comprendre que, en raison de l'utilisation d'ingrédients frais, certains produits
peuvent être indisponibles, ce qui pourrait affecter la disponibilité de certains plats.


